
SCHEDA ARTICOLO

GUANTO CHEF

Codice: 0126 Misure: S M L XL

Pezzi/Conf: 100 Conf/Collo: 10

Qualità e specifiche
+30% spessore +50% elasticità e destrezza
Senza nichel, zolfo, acceleranti
Idoneo al contatto con tutti gli alimenti
Senza polvere, con microgrip

Descrizione
Guanto monouso, nitrile, senza polvere, microgrip, nero, formula extra-elastica, priva di agenti acceleranti (no irritazioni), ambidestri e con
bordino, aql 1.0 - senza nichel, zolfo, acceleranti

Specifiche fisiche
Peso 3,8 gr (M), Lunghezza 24 cm

Idoneità e certificazioni

Reg. (EC) No. 1935/04, D.M. 21/3/73 e s.m.i., Reg. (EC) No. 2023/06 GMP, Reg. (CE) No. 1907/ 06 “REACH”, DPR 777/82 e s.m.i., Reg.
(UE) 2016/425

Indicazioni di impiego
Indicazioni di impiego in ambito sicurezza: DPI cat I - Solo per rischi minimi

Indicazioni di impiego in ambito contatto alimenti
Prodotto idoneo al contatto con singola porzione di alimento fino a 25 minuti. Alimenti oleosi-grassi, dal contenuto alcolico fino al 15%,
alimenti secchi, frutta/ortaggi non pelati idoneo al contatto anche oltre 120 minuti. Gli alimenti possono combinare parti acide, alcoliche ed
oleose.

Non contiene sostanze SVHC
Privo di Ftalati

Idoneo all'utilizzo in ambito HACCP
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Per scheda tecnico-informativa completa info@brentasrl.com
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